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HOF UND FELD

Wo der Schil:
Bauern ko

Den LKW-H&nger hat
Matthias Kirten (mit
Kappe) zum kompletten
Zerlegeraum umgeriistet.
Mit an Bord sind Cutter,
Fleischwolf, Bandsdge
sowie Fill-, Vakuum- und
Spulmaschine. In der
Hauptschlachtsaison im
Herbst springt Lebens-
partner Carsten Kiirten
an den Waochenenden
mit ein.

FOTOS: ANNEGRET KEULEN

Mit einem mobilen Schlacht- und Zerlegebetrieb hat sich der ausgebildete
Metzger und Landwirtssohn Matthias Kiirten aus Wipperfiirth-Alfen vor
rund sechs Jahren ein zweites berufliches Standbein geschaffen. Annegret
Keulen hat sich vor Ort beim Kunden angeschaut, wie der Arbeitsalltag des

jungen Unternehmers aussieht.

Wenn Matthias Kirten mit seinem Equip-
ment zum Kunden kommt, wirkt das fast wie
ein GroRtransport: Kirten reist mit dem LKW
an, einer registrierten Schlachtstdtte mit He-
bekran, Briihmaschine und allem, was zum
Schlachten von Schwein, Rind, Schaf oder
Gefliigel notwendig ist. Dem LKW folgt ein
Kiithlwagen, in dem das geschlachtete Tier
beim Kunden abhdngen und reifen kann.
Die Arbeitswoche von Kiirten ist straff orga-
nisiert: Montags wird beim Kunden ge-
schlachtet, dienstags und mittwochs arbei-
tet er als angestellter Metzger in einer Ein-
richtung fir Menschen mit Behinderungen
und am Wochenende geht es mit dem mobi-
ten Zerlegeraum, einem ungebauten LKW-
Anhdnger, wieder zurlick zum Kunden, zum
Beispiel zum Milchviehbetrieb von Angela
und Wolfgang Kern in Wipperfirth-Klespe.
Dort wird heute ein Rind zerlegt, das Kirten
Anfang der Woche geschlachtet hat. Matthi-
as und Lebenspartner Carsten Kiirten, der
hauptberuflich in der Papierindustrie tétig
ist und gelegentlich beim mobilen Metzger-
service mithilft, stehen am Zerlegetisch im
Hinger. Mit an Bord sind unter anderem
Cutter, Fleischwolf, Bands4ge, Fiill- und Va-
kuummaschine, mit denen die Beiden das
Rind vom Hof Kern zerlegen und verarbei-
ten. Vor ihnen hdngt eine Liste, in die Ange-
la Kern die Wiinsche von mehr als 20 ihrer
Kunden handschriftlich eingetragen hat.
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Friher lieR der Bioland-Milchviehbetrieb drei
bis fUnfRinderproJahrbeim Metzger schlach-
ten und vermarktete die Tiere in Achtelan die
Kunden. ,Es gibt mittlerweile kaum noch
Kunden, die solch grofie Mengen wollen,
deshalb nehmen wir gerne den mobilen
Metzgerservice in Anspruch. Da wird alles so
zerlegt und gepackt, wie vom Kunden be-
stellt”, sagt Angela Kern, ,S0 ganz kann ich
die Wilnsche der 20 Kunden heute nicht er-
fiillen, denn dann misste das Tier aus viel
mehr Filets bestehen, aber ich versuche so
zu zerlegen, dass mdglichst alle zufrieden
sind“, beschreibt Jungunternehmer Matthias
Kiirten die Vorteile seines Service-Angebotes,
»Die Schlachtung direkt auf dem Betrieb
ohne vorherigen Transport ist fiir die Tiere
sehr viel stressfreier, Das zeigt sich dann
auch in der Fleischqualitat®, flgt er hinzu.

Pioniergeist gefragt

Zu Beginn seiner Selbststandigkeit hat Kiir-
ten mit Hausschlachtungen begonnen und
damals noch in Garagen und Milchkiichen
zerlegt. Nach und nach verlegte er die not-
wendigen Arbeitsrdume auf Réder. Es be-
gann mit einem VW-Bus und Hédngern, bis
dann 2005 der LKW zugekauft und als
Schlachtstdtte umgeriistet wurde. Kirten
erhielt dafiir die Anerkennung der Behdrden

als registrierte Schlachtstdtte. Das €
licht dem mobilen Metzger, nebe
Hausschlachtungen auch  gewer
Schlachtungen durchzufihren.

Bevorder Betrieb aberzu den Kunden
konnte, wurde dem jungen Untern
viel Kreativitdt, handwerkliches Ge
und Pioniergeist abverlangt. Die ein:
Fahrzeuge und Anhdnger hat Kiirte
selbst umgebaut und die notwendigt
schinen und Gerdte gebraucht ge
Auch fiir die zustdndigen Behidrden w
Varhaben des gelernten Metzgers Ne
»lch habe den Behtrdenim Oberberg
Kreis immer gesagt, was ich vorhab
gefragt, wie ich die notwendigen Vorz
zungen erflllen kann. So ging die Z
menarbeit problemlos®, schitdert er
lerweile ist der Metzgerservice Kiirte
Bioland zertifiziert und deshalb auch
rektvermarktende Biobetriebe ein i
santer Dienstleister. Kiirten betreut
rund 200 Kunden, von denen etwa e
tel Landwirtschaft im Haupterwerb be
zwei Drittel sind Nebenerwerbshy
oderHobbytierhalter.

Guter Draht zum Kunden

Neben Schlachtung und Zertegung «
siert der mobile Metzger fiir seine k
die Fleischbeschau durch den Tierar
Ubernimmt ebenfalls die vorgeschr
Entsorgung der Schlachtabfille. B
Preisgestaltung spielt vor allem der Z
wand fiir die Zerlegung eine groRe Re
den meisten Féllen helfen die Kunde
Verpacken und Zusammenstellen ¢
kete fur ihre Endkunden mit, darauf
auch zeitlich angewiesen®, schildert!
Die enge Zusammenarbeit mit r
Kunden macht mir einfach Spaft. D
auch der Grund dafir, dass ich m'
rund sechs Jahren entschieden hat
dem Metzgerservice zu beginnen, ¢
gendwo anonym am Schlachtband

hen", sagt der Jungunternehmer, d
einiger Zeit auch mit seiner eigenen
page — www.mobilermetzger.de — in
netvertreten ist. Uber diesen Kommt
onsweg erhielten er und Partner (
Kiirten einen ganz besonders interes
Auftrag: Fiir die Dreharbeiten zum K
L~Emmas Glick™ mit den Hauptdars
Jirgen Vogel und Jdrdis Triebel hat
sie als Fachberater engagiert und
Maschinen und Gerdte der Mobilen M
rei gemietet. So musste Matthias Kir
Hauptdarstellerin, die im Film eine E
spielt, zum Beispiel beibringen, wie :
lich gewurstet wird. Auch beim Abs
abend mit allen Schauspielern und

kenden des Films waren Carsten und:
as Kiirten mit dabei.
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